
PRODOTTI IN ITALIA

CORPORATE PROFILE



Abbiamo sede a BAREGGIO alle porte di Milano, cuore

dell’industria Italiana, è specializzata in prodotti dolciari

con 2 linee completamente automatizzate per la produzione

del CIOCCOLATO, MACARONS e delle TORTE.

The company

We are based in BAREGGIO, just outside of Milan, the heart

of Italian industry, specialized in confectionery products,

with 2 fully automated lines for the production

of CHOCOLATE, MACARONS and CAKES.

Stabilimento di proprietà con   2000 mq coperti

+ 1500 mq per carico e scarico

Posizione strategica alle porte di Milano

Dipendenti: 20

Turnover in crescita annualmente a 2 cifre

Establishment owned with  2000 square meters covered 
+ 1500 square meters for loading and unloading

Strategic position very close of Milan

Employees: 20

2-digit annual turnover growth

L’azienda



From 1970

Creatività e artigianalità.
Una passione tutta italiana per la qualità.

Sono questi gli ingredienti che, in quasi 50 anni, hanno permesso
a una piccola azienda di famiglia di crescere fino a diventare
una protagonista nella lavorazione del cioccolato e di specialità
da forno vicine ai gusti in continua evoluzione delle persone.

Oggi Chocolitaly prende solo il meglio
dalla tradizione e dall’innovazione.

Scegliendo le migliori ricette, preparandole con le migliori materie
prime e utilizzando tecniche e tecnologie all’avanguardia che
permettono di realizzare, anche in grandi quantità, piccoli capolavori
del gusto. Sempre più apprezzati non solo in Italia ma anche
in tutta Europa.

Creativity. Craftsmanship.
An Italian Passion for Quality.

For close to 50 years, these ingredients have helped a small,
home-grown family business to evolve into a leading player
in the world of chocolate and baked specialties, continually
evolving as a result of the tastes of various generations.

Today ChocoIitaly stands by its highest traditions,
while continuing to innovate.

Choosing the best recipes, preparing them with high quality
ingredients and using cutting-edge techniques and technologies
has created small masterpieces of taste, even in large quantities,
that are increasingly enjoyed not only in Italy,
but throughout Europe.

Dal 1970



Vision and values

Orientamento alla clientela, passione, mentalità imprenditoriale,

spirito di squadra e integrità sono i 5 valori chiave,

fortemente radicati nel modus operandi di Chocolitaly.

Customer orientation, passion, entrepreneurial mentality,

team spirit and integrity are the 5 key values,

strongly rooted in the Chocolitaly modus operandi.

La visione e i valori



The strategy

Un’ambiziosa strategia di sviluppo

che poggia su quattro pilastri.

Chocolitaly si è posta l’obiettivo

di sopravanzare il mercato globale

del cioccolato e delle torte.

Questa strategia di crescita ambiziosa

si basa su quattro fondamenti:

An ambitious development strategy

based on four pillars.

Chocolitaly has set itself the goal

of surpassing the global chocolate and

cake market.

This ambitious growth strategy

is based on four fundamentals:

• Espansione

• Expansion

• Innovazione

• Innovation

• Competitività costi

• Cost competitiveness

• Sostenibilità

• Sustainability

La strategia



The expansion

L’espansione delle nostre attività è trainata da 2 

driver di crescita.

The expansion of our activities is driven by  2 growth 

drivers.

MERCATI EMERGENTI

Oltre al consolidamento della posizione nei principali

mercati dell’Europa occidentale/orientale e del Nord

America, puntiamo a sfruttare il potenziale di sviluppo

dei mercati Asiatici e del Sud America

Emerging markets

In addition to consolidating our position in the main markets

of Western/Eastern Europe and North America, we aim to

exploit the development potential of the Asian and South

American markets.

SPECIALITÀ

È nostra intenzione accelerare ulteriormente

lo sviluppo nel campo delle torte speciali, con farine nobili

e prodotti unici.

Specialties

It is our intention to further accelerate development

in the field of special cakes, with noble flours and unique products.

helping to identify and incentivize the added value

for our customers in advance.

L’espansione



Innovation

Innovation and the creation of new products,

the result of collaboration with our customers, make us

the leaders in the evolution of the market of novelties.

With these assumptions, a well-assorted pipeline of products

with added value will continue to increase growth by

increasing margins.

L’innovazione e la creazione di nuovi prodotti,

frutto della collaborazione con i nostri clienti, fanno di noi

i leader nell’evoluzione del mercato delle novità.

Con questi presupposti una pipeline ben assortita di

prodotti con valore aggiunto continuerà ad incrementare la

crescita ampliando i margini.

Innovazione



Innovation

Our global innovation centers focus

on developing exclusive skills and know-how in

four research areas:

1. science of raw materials

2. authenticity and pleasure without remorse

3. structure, consistency and sensoriality

4. new process technology

These areas give us an advantage over the competition in 

the creation of new products and applications,

as well as assisting us in interpreting the new trends in the 

sector, helping to identify and incentivize the added value for 

our customers in advance.

I nostri centri d’innovazione globali pongono l’accento sullo

sviluppo di competenze e know-how esclusivi in

quattro aree di ricerca:

1. scienza delle Materie Prime

2. autenticità e piacere senza rimorsi

3. struttura, consistenza e sensorialità

4. nuova tecnologia di processo

Queste aree ci danno un vantaggio sulla concorrenza nella

creazione di nuovi prodotti e applicazioni,

oltre a coadiuvarci nell’interpretazione dei nuovi trend

del settore, concorrendo a individuare e incentivare

anticipatamente il valore aggiunto per i nostri clienti.

Innovazione



Cost competitiveness

Cost competitiveness is one of the fundamental

reasons that explains why many customers outsource

their production to us.

We work diligently to enhance our efficiency with

technological developments, scale effects, product flow

optimization, improved procurement capabilities and 

careful

cost management.

La competitività dei costi è una delle ragioni

fondamentali che spiega come mai molti clienti

esternalizzano a noi la loro produzione.

Lavoriamo assiduamente per potenziare la nostra

efficienza con evoluzioni tecnologiche, effetti di scala,

ottimizzazione dei flussi di prodotto, migliori capacità di

approvvigionamento e attenta gestione dei costi.

Competitività dei costi



Sustainability

Our commitment to sustainability is long-standing,

focused on the productivity and development of the 

communities concerned.

To intensify our efforts in this regard, in the coming 

years we will set sustainability goals for every single 

ingredient of our products.

Il nostro impegno a favore della sostenibilità

è di lunga data, incentrato su produttività e

sviluppo delle comunità interessate.

Per intensificare gli sforzi in tal senso,

nei prossimi anni prefiggeremo obiettivi di sostenibilità

per ogni singolo ingrediente dei nostri prodotti.

Sostenibilità



Ours productsI nostri prodotti

TORTE, CIOCCOLATO E MACARONS

CAKES, CHOCCOLATE AND MACARONS



Chocolate

Hollow bodies such as eggs from 20g to 50g with or without

surprise. Chocolate truffles of fine milk or dark chocolate, with

3 tasty fillings (hazelnut, pistachio and cocoa).

Corpi cavi come uova da 20g a 50g con o senza sorpresa.

Tartufi di fine cioccolato al latte o fondente, con 3 gustosi

ripieni (alla nocciola, al pistacchio e al cacao).

Cioccolato



Torte Cakes

Our cakes are appreciated in all countries for the

softness and we personally select the flours, in addition

we have wholemeal spelled and buckwheat flour,

totally grown in Italy.

We aimed to create a streamlined and performing

company to meet the needs of new consumers, with

natural and eco-sustainable products.

Le nostre torte sono apprezzate in tutti i Paesi per

la morbidezza e per le farine da noi personalmente

selezionate, in più abbiamo farine integrali al farro

e al grano saraceno, totalmente coltivate in Italia.

Abbiamo puntato a creare un’azienda snella e

performante per rispondere alle esigenze dei nuovi

consumatori, con prodotti naturali e ecosostenibili.



Macarons

Delicious macarons using the original French recipe with 

creamy filling. 

Available In 6 or 4 units pack

Deliziosi macarons secondo la ricetta originale Francese con 

ripieno cremoso.  Disponibili in confezione con finestra da 6 

unità o senza finestra da 4 unità

Macarons
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